


Cuisinières à gaz

Presque à l’unanimité, les grands “chefs” de la restauration 
française préfèrent la cuisine au gaz. Les Françaises aussi, 
dans leur majorité.
Le gaz, c’est la “flamme apprivoisée” qui obéit au doigt et à 
l’œil. Encore plus dociles, encore plus faciles que jamais, voici 
les nouvelles cuisinières à gaz Arthur Martin.
Leurs brûleurs spéciaux savent tenir le ralenti jusqu’à l’extrême 
limite de la flamme visible pour mieux mijoter à feu très doux. 
Leur four “toujours propre” (déjà éprouvé depuis 3 ans par 
des centaines de milliers d’utilisatrices satisfaites) est devenu 
encore plus grand et encore plus “propre” (les parois 
autonettoyantes montent jusqu’au plafond-grilloir).
Le nouveau grilloir à combustion de surface chauffe 
instantanément et répartit l’irradiation de chaleur uniformément, 
sur toute la largeur.
Tous les perfectionnements imaginables équipent les modèles 
de luxe : l’allumage électrique des brûleurs, du four et du 
grilloir. La minuterie automatique d’extinction du four. La prise 
de courant au tableau de bord. La grande porte panoramique 
de glace irisée (transparente four éclairé, réfléchissante four 
éteint).
La ligne des nouvelles cuisinières est belle, puisque toutes les 
formes ont leur raison et leur fonction. L’acier inoxydable, le 
verre trempé, l’émail vitrifié contribuent au luxe et à l’extrême 
confort qui ajoutent encore au plaisir de cuisiner.
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Les préférées des grands chefs cuisiniers.

363.24.
0,600 m x 0,600 m x 0,812 m 
5 brûleurs.
Four “toujours propre’ avec 
thermostat, grilloir, minuteur 
lumineux
stop-gaz, éclairage, 
tournebroche.
Allumage électrique total. 
Porte glace irisée.
Prise de courant.
363.18.
0,600 m x 0,600 m x 0,812 m 
5 brûleurs.
Four “toujours propre” avec 
thermostat, grilloir, minuteur 
stop-gaz, éclairage.
Porte glace irisée.
Prise de courant.

363.15.
0,600 m x 0,600 m x 0,812 m 
4 brûleurs.
Four “toujours propre” avec 
thermostat, grilloir, éclairage. 
Porte glace irisée.
Prise de courant.
363.02.
0,600 m x 0,600 m x 0,812 m 
4 brûleurs.
Four avec grilloir et thermostat.
373.24.
0,500 m x 0,500 m x 0,812 m 
4 brûleurs à allumage électrique. 
Four “toujours propre” avec 
thermostat, grilloir, éclairage, 
tournebroche.
Porte glace irisée.

373.18.
0,500 m x 0,500 m x 0,812 m 
4 brûleurs.
Four “toujours propre” avec 
thermostat, grilloir, éclairage. 
Porte glace irisée.
373.15
0,500 m x 0,500 m x 0,812 m 
4 brûleurs.
Four avec thermostat, grilloir.
373.02.
0,500 m x 0,500 m x 0,812 m 
3 brûleurs.
Four avec thermostat.
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0,600 m x 0,500 m x 0,812 m 
3 brûleurs.
Four “toujours propre” avec 
thermostat, grilloir, éclairage. 
Porte glace irisée.
Prise de courant.
383.02.
0,600 m x 0,500 m x 0,812 m 
3 brûleurs.
Four avec thermostat, grilloir.



4Cuisinières électriques. Les belles automatiques.

jQ  <2̂

m A'Qtre isuisinière vos ordres pour la journée, elle 
temrraelement, à la minute près.le
|sfld§ÆibfiWlateur-sélecteur commande, ensemble 

ou isolément, l’allumage du four-grilloir et d’une plaque 
chauffante... et coupe le contact quand le temps de cuisson 
est écoulé. Il ne vous reste plus qu’à passer à table. Les 
plaques à “thermopalpeur’’ règlent leur allure sur la tempé­

rature des casseroles et savent les surveiller “comme le lait 
sur le feu”.
Le four “toujours propre” est totalement autonettoyant 
(parois, sol et plafond).
L’esthétique est nette, la finition luxueuse : acier inoxydable, 
émail pur, glace irisée. Mais aucun décor inutile n’altère la 
sobre beauté de votre cuisinière électrique Arthur Martin.

CUISINIÈRES ÉLECTRIQUES.
563.24.
0,600 m x 0,600 m x 0,812 m 
4 plaques (dont 2 automatiques). 
Four “toujours propre" avec 
thermostat, grilloir, éclairage, 
tournebroche.
Programmateur lumineux du 
four, du grilloir et d’une plaque 
avec avertisseur sonore fin de 
cuisson.
Porte glace irisée.
Prise de courant.

563.17.
0,600 m x 0,600 m x 0,812 m 
4 plaques (don tl automatique). 
Four “toujours propre” avec 
thermostat, grilloir, éclairage. 
Prise de courant.

563.02.
0,600 m x 0,600 m x 0,812 m 
4 plaques.
Four avec thermostat, grilloir.

573.02.
0,500 m x 0,500 m x 0,812 m 
3 plaques.
Four avec thermostat, grilloir.



Cuisinières mixtes. 
Pour avoir tout à la fois.

Entre celles qui préfèrent la cuisine au gaz et celles qui 
préfèrent la cuisine à l’électricité, Arthur Martin ne veut pas 
prendre parti : il vous offre les deux, avec une égale perfection. 
A celles qui préfèrent avoir les deux à la fois, Arthur Martin 
offre les cuisinières mixtes, qui suppriment l’embarras du 
choix : 4 feux gaz et four électrique ou 2 feux, 2 plaques et 
four électriques (et bien entendu tous les perfectionnements, 
allumage électrique du gaz, programmateur, sur les modèles 
de luxe).

CUISINIÈRES MIXTES GAZ/ÊLECTRICITÉ.
595.24.
0,600 m x 0,600 m x 0,812 m 
2 brûleurs allumage électrique.
2 plaques (don tl automatique). 
Four électrique “toujours propre" 
avec thermostat, grilloir, 
éclairage, tournebroche. 
Programmateur lumineux (four, 
grilloir et 1 plaque), avertisseur 
sonore fin de cuisson.
Porte glace irisée.
Prise de courant.
595.17.
0,600 m x 0,600 m x 0,812 m 
2 brûleurs, 2 plaques.
Four électrique “toujours propre” 
avec thermostat, grilloir, 
éclairage.
Prise de courant.

583.15.
0,500 m x 0,500 m x 0,812 m 
4 brûleurs.
Four avec thermostat, grilloir.

593.24.
0,600 m x 0,600 m x 0,812 m 
4 brûleurs à allumage 
électrique.
Four électrique “toujours propre” 
avec thermostat, grilloir, 
éclairage, tournebroche. 
Programmateur lumineux (four 
et grilloir) avertisseur sonore fin 
de cuisson.
Porte glace irisée.
Prise de courant.
593.17.
0,600 m x 0,600 m x 0,812 m 
4 brûleurs.
Four électrique “toujours propre” 
avec thermostat, grilloir, 
éclairage.
Prise de courant.

Éléments de cuisson 
à encastrer.

Dans votre cuisine ultra-moderne, composez'Votre installa­
tion de cuisson, au gré de votre inspiratioiLJiar^léjments 
séparés, comme le mélomane corn pose* ̂ alcfteme^ftaute-
fidélité. VIRTUAL MUSEUM
D’un côté la table de cuisson, électrique, à gaz ou mixte, inox 
ou émaillée; et le grand four, véritable intrument de précision, 
où vous voulez : disposé à une certaine hauteur, il fera, par 
sa vaste porte panoramique, participer vos yeux au plaisir 
de cuisiner.

50 2.16.
Pour électrique à encastrer. 
0,580 m x 0,600 m x 0,550 m 
“toujours propre” avec 
thermostat, grilloir, éclairage, 
tournebroche, programmateur. 
Porte glace irisée.
350.18.
Table de cuisson à gaz.
0,580 m x 0,490 m 
Acier inoxydable.
4 brûleurs.
Allumage électrique.
350.04
Table de cuisson à gaz.
0,580 m x 0,490 m 
Émaillée.
4 brûleurs.
550.18
Table de cuisson électrique. 
0,580 m x 0,490 m 
Acier inoxydable.
4 plaques dont 2 automatiques.
550.04.
Table de cuisson électrique. 
0,580 m x 0,490 m

Émaillée.
4 plaques.
590.18.
Table de cuisson mixte 
gaz/électrique.
0,580 m x 0,490 m 
Acier inoxydable.
2 brûleurs à allumage électrique. 
2 plaques dont 1 automatique. 
590.04.
Table de cuisson mixte 
gaz/électrique.
0,580 m x 0,490 m 
Émaillée.
2 plaques. 2 brûleurs.
HOTTES
Modèle en 600 mm de longueur 
INOX ou LAQUE BLANC. Avec 
évacuation - ou sans évacuation 
dans les deux versions INOX 
ou LAQUE BLANC. Alimentation 
sur 220 Vmono uniquement, 
pour adaptation 110 V prévoir 
un transformateur. Visière 
articulée verre fumé, éclairage,
2 vitesses.



Réfrigérateurs. Que signifient les étoiles?
Les étoiles indiquent les performances homologuées du 
compartiment “grand froid” pour la congélation des aliments 
OU[ » lM ? W a,ion des aliments congelés. 
T rc^erofle^A ïiquent que le réfrigérateur est équipé d'un 

durée” capable de garder, plusieurs 
semaines ou plusieurs mois, les aliments que vous avez 
achetés tout.congelés.
Quatre étoiles indiquent qu’il est capable, en plus, de porter 
à congélation, dans son compartiment “conservateur-congé­

lateur”, les aliments frais que vous lui confiez.
Sans étoiles, c’est un réfrigérateur traditionnel, capable de 
garder tous les produits frais de vos repas quotidiens.
La gamme des réfrigérateurs Arthur Martin vous permet de 
choisir entre des appareils, d’une capacité maximum pour 
un encombrement minimum, et d’avoir tous les perfection­
nements possibles, le beurrier à température conditionnée, 
le dégivrage automatique; un décor chaleureux, une finition 
luxueuse et la promesse d’une très longue vie sans histoires.

832.10 t : f *  *
2 portes - 310 litres.
1,587 m x 0,590 m x 0,600 m 
Compartiment supérieur 
conservateur-congélateur 
60 litres. Cuve aluminium. 
Compartiment inférieur 
réfrigérateur 250 litres.
Cuve métallique 
Carrosserie laquée.

833.08.
Combiné
congélateur-réfrigérateur 
300 litres.
1,540 m x 0,600 m x 0,600 m 
Compartiment supérieur
réfrigérateur 195 litres.
Cuve polystyrène-choc. 
Compartiment inférieur
congélateur 105 litres.
Cuve polystyrène-choc. 
Carrosserie laquée.

830.10. gHHB 
2 portes - 265 litres.
1,417 m x 0,590 m x 0,540 m 
Compartiment supérieur 
“conservateur longue durée” 
50 litres. Cuve aluminium. 
Compartiment inférieur 
réfrigérateur 215 litres.
Cuve en ABS. Dégivrage 
automatique.
Contreporte polystyrène-choc.
Carrosserie laquée.
décor simili-cuir. Hr: 1,417 m

832.08. ($55)
2 portes -325 litres.
1,660 m x 0,700 m x 0,680 m 
Compartiment supérieur 
“conservateur longue durée” 
58 litres, cuve aluminium. 
Compartiment inférieur 
réfrigérateur 267 litres.
Cuve émaillée.
Contreporte laquée décor 
simili-cuir.

819.17.
LUXE 194 litres.
1,130 m x 0,535 m x 0,580 m 
Cuve émaillée.
Dégivrage automatique. 
Contreporte polystyrène-choc. 
Carrosserie laquée décor 
simili-cuir.

822.17.
LUXE 225 litres.
1,210 m x 0,535 m x 0,600 m 
Mêmes caractéristiques 819.17.

825.17.
LUXE 260 litres.
1,320 m x 0,590 m x 0,580 m 
Mêmes caractéristiques 819.17.

829.17.
LUXE 300 litres.
1,420 m x 0,590 m x 0,600 m 
Mêmes caractéristiques 819.17.

819.13.
CONFORT 186 litres.
1,130 m x 0,535 m x 0,580 m 
Cuve ABS.
Contreporte polystyrène-choc. 
Carrosserie laquée.

822.13.
CONFORT 216 litres.
1,210 m x 0,535 m x 0,600 m 
Mêmes caractéristiques 819.13.

825.13.
CONFORT 253 litr'es.
1,320 m x 0,590 m x 0,580 m 
Mêmes caractéristiques 819.13.

814.09.
TABLE TOP 140 litres.
0,850 m x 0,500 m x 0,580 m 
Cuve et contreporte 
polystyrène-choc.
Carrosserie laquée.
Dessus stratifié.



Congélateurs. Tout en largeur? tout en hauteur? Choisissez. 7

Si vous avez de la place, si vous avez besoin d’une très 
grande contenance, vous préférerez un congélateur de for­
mat “coffre” Vous pourrez l’installer à la cave, au garage ou 
même dans un hangar : il est spécialement traité pour résister 
à tous les vents et à l’humidité. Il n’a pas peur des chocs ; 
tous ses organes sont à l’intérieur, bien protégés. La ferme­
ture du couvercle ne peut pas être prise par le gel. Le 
rangement des aliments frais est facile : une cloison mobile 
les sépare des autres produits déjà congelés. Le refroidis­
sement, très rapide, est obtenu au contact des parois, sur 
toutes les faces intérieures de l’appareil.

Si vous avez moins d’espace, vous préférerez le format 
“armoire” pas plus encombrant qu’un réfrigérateur. Les 
aliments y sont rangés, chacun chez soi,] dans des tiroirs. 
Et chaque tiroir possède son propre étàm«tV,réf£icérant, 
capable de congeler rapidement.
Si vous avez besoin d’une capacité VàRTrëWUlelV^y)SEiL/fél 
petite famille ou pour un usage occasionnel, pourquoi ne 
choisiriez-vous pas un “réfrigérateur-congélateur" 2 portes 
quatre étoiles ou combiné qui vous donnera deux appareils 
pour l’encombrement d'un seul?

814.13.
TABLE TOP 150 litres.

1 0,815 m x 0,555 m x 0,600 m
* Mêmes caractéristiques 814.09.

Peut recevoir en superposition 
|  le congélateur 65 litres 807.04.

850.01.
Congélateur “coffre” - 220 litres 
0,700 m x 0,630 m x 0,900 m 
carrosserie laquée blanc et 
traitée anticorrosion.
Cuve aluminium. Condenseur 
et évaporateur noyés dans la 
paroi. Isolation polyuréthane. 
Performance congélation :
21 kg de viande en 24 h (*).

850.03.
Congélateur “coffre” - 345 litres 
Mêmes caractéristiques. 
Largeur:1 m
Performance congélation :
25 kg de viande en 24 h (*).

850.06.
Congélateur “coffre” - 470 litres 
Mêmes caractéristiques. 
Largeur: 1,30 m.
Performance congélation :
29 kg de viande en 24 h (*).

850.08.
Congélateur “coffre” - 590 litres 
Mêmes caractéristiques. 
Largeur: 1,50 m 
Performance congélation :
33 kg de viande en 24 h (*).

(*) (Performances obtenues par 
+ 32 °C de température extérieure).

807.06.
Congélateur “armoire” 140 litres
0,850 m x 0,605 m x 0,600 m
Carrosserie acier
laqué blanc. 4 tiroirs à denrées
polystyrène-choc
(0,430 m x 0,390 m x 0,135 m).
Evaporateur constitué en
4 étages réfrigérants.
Capacité environ 95 kg 
Performance congélation :
10 kg de viande en 24 h (*).

807.08.
Congélateur “armoire” 210 litres 
Mêmes caractéristiques. 
Hauteur:1,210 m 
6 tiroirs. 6 étages réfrigérants. 
Capacité environ 140 kg 
Performance congélation :
15 kg de viande en 24 h (*).

807.10.
Congélateur “armoire” 280 litres 
Mêmes caractéristiques. 
Hauteur: 1,540 m 
8 tiroirs. 8 étages réfrigérants. 
Capacité environ 180 kg 
Performance congélation :
20 kg de viande en 24 h (*).

807.04.
Congélateur superposable 65 I. 
0,580 m x 0,555 m x 0,580 m. 
Cuve aluminium. 1 clayette de 
rangement.
Performance congélation :
5 kg de viande en 24 h (*) 
(superposable au réfrigérateur 
table-top 814.13).

sur certains modèles



8Lave-vaisselle.Deux appareils 
.un^meuble-évier.

Arthur Martinfa considérablement amélioré un système
devenu très classique:
DfeUxTtfo8siB&Tr§)sage, deux étages de paniers à vaisselle,

^e ^ u i^ e s t moins, c’est le TURBOFILTRE (breveté), qui se 
nettoie automatiquement, ne peut pas se boucher ni freiner 
le circuit d’eau;
l’insonorisation, obtenue par des matières spéciales : cuve 
en polypropylène, “manteau” d’isolant minéral; 
le choix des programmes automatiques partiels (prélavage, 
“chauffe-assiettes”) ou complets (vaisselle normale, vaisselle 
très sale, casseroles) et des températures (vaisselle ordinaire, 
vaisselle décorée);

“faciles à vivre”,

la sécurité totale, par double contrôle de niveau d’eau et 
fermeture spéciale (joint et chicanes) de la porte de façade; 
le séchage par condensation, procédé simple et efficace; 
la grande “autonomie” des réservoirs à sel (une recharge 
pour 10 à 20 vaisselles) et à produit de rinçage (au moins 
25 vaisselles);
la finition luxueuse : laque ou véritable émail, décor “prêt-à- 
personnaliser” glace irisée...
Un prix sans problèmes... Puisqu’il existe aujourd’hui des 
lave-vaisselle aussi “faciles à vivre” que les Arthur Martin, 
est-il vraiment raisonnable d’accepter encore la vilaine cor­
vée de la vaisselle à la main?

711.16
12 COUVERTS 
0,800 m x 0,600 m x 0,600 m 
Carrosserie émaillée. Façade 
glace irisée. Tableau de 
commandes en façade.
Niveau visible et débit réglable 
produit rinçage.
Paniers vaisselle métal rilsanisé 
(4 paniers amovibles à l’étage 
bas). Cuve polypropylène massif 
teinté dans la masse.
Bras de cyclage polyacétal à 
embouts démontables.
Filtrage eau cyclée par 
Turbofiltre breveté.
8 programmes automatiques.
2 températures de lavage 
(50 °C et 60 °C au choix).
2 températures rincage/séchage 
(70 °C et 80 °C au choix).
3 électrovannes. Insonorisation 
renforcée.
adoucisseur d ’eau incorporé

711.08.
12 COUVERTS
Mêmes dimensions. Carrosserie 
et façade émaillées.
Tableau de commandes en 
façade. Niveau visible et débit 
réglable produit rinçage.
Paniers vaisselle métal rilsanisé. 
(4 paniers amovibles à l’étage 
bas). Cuve polypropylène massif 
teinté dans la masse. Bras de 
cyclage polyacétal à embouts 
démontables. Filtrage eau par 
Turbofiltre breveté. 8 programmes, 
automatiques. 2 températures 
de lavage (50 °C et 60 °C au 
choix). Rinçage/séchage à 70 °C 
2 électrovannes. Insonorisation 
renforcée.
adoucisseur d ’eau incorporé

Tous les lave-vaisselle Arthur 
Martin peuvent être intégrés 
dans un bloc évier spéciale­
ment étudié pour les recevoir. 
Evier à gauche, évier à droite 
choisissez.
Choisissez aussi la teinte : claire, 
vive ou imitation bois parmi les 
coloris mobilux.
Largeur : 1,200 m -  Hauteur : 
0,850 m -  Profondeur:0,600 m.



9Machines à laver.

La nouvelle gamme vous offre !a possibilité d’avoir tous les 
perfectionnements et les raffinements du confort.
13 à 25 programmes, pour toutes les lessives et tous les 
textiles traditionnels, présents ou futurs.
L’automatisme total, qui déverse au bon moment dans l’eau 
de prélavage ou de rinçage, les poudres, la javel et le produit 
assouplissant* „
La suspension “tout silence à double action” qui permet 
l’essorage à grande puissance sans rompre le silence de 
votre immeuble.
Cinq rinçages successifs pour que le linge de bébé soit 
encore bien mieux rincé qu’ à la main.
Des raffinements de carrosserie : l’émail vitrifié véritable, les

panneaux amovibles interchangeables, ie tableau de bord 
clair, net et fonctionnel.
Une infinité de détails pratiques : le tambour î 
permet l’accès instantané au fond de la cuvé; ia l,Bavene de 
chargement” interdit toute chute de liV ^R Ïbby-d îi/iyS By^ 
la pompe de vidange, “imbouchable” est protégée par un 
filtre; les moteurs, munis d’un dispositif de protection ther­
mique, sont à l’abri des claquages. Ceux qui ont déjà vécu 
avec une machine à laver savent bien que tous ces détails 
sont importants!
(Et si vous avez des problèmes avec votre compteur élec­
trique, Arthur Martin vous donne même la possibilité de 
choisir une machine avec chauffage au gaz!).

786.21.
25 PROGRAMMES 
Capacité 5 kg.
H. 0,80 m 
(+ Dosseret:0,94)
L. 0,50 m - P. 0,60 m 
Porte de chargement glace irisée 
Tableau de bord sur dosseret 
incliné. Suspension par ressorts 
et amortisseurs.
Trempage optionnel 2 heures. 
Programmes spéciaux pour 
petits chargements. 2 niveaux 
d’eau. 6 températures de lavage. 
Essorage 550 t/m. 4 réservoirs 
à produits (automatiques).
220 V monophasé 
(triphasé en option).
Chauffage 2700 W. 
roulettes escamotables

786.18.
17 PROGRAMMES 
Capacité 5 kg.
H. 0,80 m 
(+ Dosseret: 0,94)
L. 0,50 - P. 0,60
Porte chargement glace irisée. 
Tableau de bord sur dosseret 
incliné. Suspension par ressorts 
et amortisseurs. 2 niveaux 
d’eau. 5 températures de lavage. 
Essorage 550 t/m 
4 réservoirs à produits 
(automatiques).
220 V monophasé 
(triphasé en option).
Chauffage 2700 W. 
roulettes escamotables

786.06.
16 PROGRAMMES 
Capacité 5 kg.
H. 0,80
(+ Dosseret: 0,91)
L. 0,50 - P. 0,60
Porte de chargement émaillée. 
Tableau de bord sur dosseret 
incliné. 5 températures de 
lavage. Essorage 325 t/m 
Arrêt automatique facultatif pour 
introduction javel et 
assouplissant.
220 V monophasé.
Chauffage 2700 W. 
roulettes incorporées

786.04
13 PROGRAMMES 
Capacité 5 kg.
H. 0,80
L. 0,50 - P. 0,60
Porte de chargement émaillée. 
Commandes en façade.
5 températures de lavage. 
Essorage 325 t/m 
220 V monophasé.
Chauffage 2700 W. 
roulettes incorporées
775.12.
Modèle spécial à chauffage gaz 
et possibilité remplissage 
manuel sans branchement d’eau 
sous pression. Se renseigner 
auprès des concessionnaires.

* sur certains modèles



Appareils de chauffage.

Le charbon. C’est la chaleur qui vit, qui rythme la vie intime 
de la maison. Arthur Martin l’a perfectionnée, l’a rendue
m

chaleur au meilleur prix. Elle est propre, 
iWètâ£MI¥bmatique mais elle exige un appareil de 

très haute technicité, comme le sont tous les poêles et 
convecteurs Arthur Martin.
Le gaz. Puissant, discret, peu encombrant, le chauffage par

radiateurs ou convecteurs à gaz est pratique et confortable. 
Les thermostats et les dispositifs de sécurité s’occupent de 
lui, sans que vous ayez à y penser.
L’électricité. Il suffit de brancher la prise de courant pour 
avoir chaud immédiatement : l’électricité est le chauffage 
d’appoint idéal. Elle peut être aussi le chauffage principal 
de votre bureau, de votre studio ou de votre maison de 
week-end.

CUISINIERES
CHARBON/MAZOUT.
668.05
Cuisinière charbon (ou bois) 
190 m3. 0,600 m x 0,600 m. 
5000 mth/h. Synchrostat.
688.04.
Id. 0,800 m x 0,600 m.
5400 mth/h. 210 m3.
662.19.
Cuisinière Mazout. 140 m3.
0,600 m x 0,600 m. 5000 mth/h. 
Hublot panoramique.

CHAUFFAGE CHARBON.
406.05.
Poêle charbon. 70 m3.
0,550 m x 0,360 m. 2400 mth/h. 
Feu visible.
408.05.
Poêle charbon. 105 m3.
0,620 m x 0,450 m. 3200 mth/h. 
Feu visible.
468.35.
Convecteur charbon. 320 m3. 
0,700 m x 0,790 m. 7500 mth/h. 
Feu visible. Thermostat.

469.35.
Convecteur Charbon. 400 m3. 
0,700 m x 0,900 m. 9000 mth/h. 
Feu visible. Thermostat.
478.36.
“Castel” Convecteur charbon. 
320 m3. 0,800 m x 0,770 m. 
7500 mth/h.
479.36.
“Castel” Convecteur charbon. 
400 m3. 0,800 m x 0,880 m. 
9000 mth/h.

CHAUFFAGE MAZOUT.
459.11
Poêle mazout. 85 m3
0,650 m x 0,600 m. 3500 mth/h.
460.11*
Poêle mazout. 140 m3 
0,720 m x 0,600 m. 5000 mth/h.
461.11*
Poêle mazout. 240 m3.
0,720 m x 0,750 m. 7500 mth/h.

473.10.
Poêle mazout. 350 m3.
0,920 m x 0,700 m. 10000 mth/h.
494.40.
Convecteur mazout. 240 m3. 
0,700 m x 0,790 m. 7500 mth/h.
495.40.
Convecteur mazout. 300 m3 
0,700 m x 0,900 m. 9000 mth/h.
496.53.
“Castel” Convecteur mazout. 
240 m3 0,780 m x 0,770 m.
7500 mth/h.
497.53.
“Castel” Convecteur mazout. 
300 m3. 0,780 m x 0,880 m.
9000 mth/h.

CHAUFFAGE GAZ.
135.12.
Radiateur butane-propane.
100 m3. 0,720 m x 0,600 m.
4000 mth/h. Sécurité. 
Thermostat.
135.14.
Gaz de ville, naturel, air 
propané. Mêmes 
caractéristiques 135.12.

136.16.
Radiateurs gaz naturel, 
butane-propane.
0,784 m x 0,664 m. 4000 mth/h 
Sécurité thermo-couple.
Bloc modulant. Allumage 
Piezo. Corps de chauffe fonte, 
habillage acier émaillé. Hublot. 
136.29.
Radiateurs gaz naturel, 
butane-propane.
0,784 m x 0,664 m. 6000 mth/h. 
Mêmes caractéristiques 136.16.
147.46.
Convecteur tous gaz. 190 m3. 
0,700 m x 0,790 m. 6200 mth/h. 
Sécurité, thermostat, 
allumage électrique.

* départ conduit de fumées 
dessus ou derrière l’appareil.
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149.46.
260 m3. 0,700 m x 0,900 m. 
8000 mth/h. Mêmes 
caractéristiques 147.46.
104.13.
Fireball. Post catalyse butane. 
80 m3. 0,770 m x 0,430 m.
3000 mth/h.

CHAUFFAGE ELECTRIQUE.
110.06.
Radiateur parabolique 1000 W 
220 V. 0,220 m x 0,310 m.
111.05.
Radiateur parabolique 1600 W 
220 V. 0,330 m x 0,350 m. 
Orientable. 2 allures.
112.04.
Radiateur soufflant. 1500 W 
bi-tension. 0,320 m x 0,330 m.

112.05.
2000 W/220 V. Thermostat.
2 allures. Mêmes 
caractéristiques 112.04.
113.04.
Radiateur soufflant.
3000 W/220-380 V 
monophasé/triphasé.
0,410 m x 0,360 m. 3 allures.
113.05.
2 allures et thermostat 
8 positions. Mêmes 
caractéristiques 113.04.
117.01.
Radiateur à bain d’huile.
1200 W/220 et 110 V.
0,660 m x 0,440 m. 7 éléments.
117.02.
1500 W/220 V. L. 0,540 m.
10 éléments. Mêmes 
caractéristiques 117.01.

117.03.
2000 W/220 V monophasé 
220/380 V triphasé. L. 0,690 m. 
13 éléments. Mêmes 
caractéristiques 117.01.
117.04.
3000 W. L. 0,890 m. 17 éléments. 
Mêmes caractéristiques 117.01.
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arthur
martin

Siège social : 144, bd Malesherbes 75017 Paris. Tél. : 622.42.70 ou 48.70 
S.A. au capital de 33.232.570 F. R.C. 55 B 4228 Revin (08500) 

SAGAM, matériel de cuisine pour collectivités 
144, bd Malesherbes 75017 Paris. Tél.:622.42.70 pu 48.70

Cuisinières (à gaz, électriques, mixtes, au charbon, au mazout...) 
+ Réfrigérateurs - congélateurs 
+ Lave-vaisselle 
+ Machines à laver
+ Tout le chauffage (au gaz, électrique, au charbon, au mazout) 
Arthur Martin vous donne tous les conforts de la maison.
Au total, plus de cent modèles, simples ou perfectionnés, mais 
tous d’une même qualité signée Arthur Martin. Ils sont conçus 
dans le même style et dans les mêmes dimensions pour être 
juxtaposés et former un ensemble.
Aujourd’hui Arthur Martin vous en donne plus : les meubles 
de cuisines coordonnés dessinés spécialement pour 
s’associer avec les appareils ménagers Arthur Martin 
et pour donner à votre cuisine son harmonie et sa beauté. 
Quatre coloris vous sont proposés.

Interrogez votre concessionnaire Arthur Martin. u
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Les caractéristiques de ces appareils sont données sous réserve de modifications.


